
Berufsprofil

Kellner/in

Bezeichnung in Landessprache:
Официант

Land:

 

Kasachstan

Übersetzungsvarianten:
Ober

Gültigkeit:
seit 13.06.2008

Bereich der beruflichen Bildung:
Berufliche Erstausbildung

Lernziele und Berufsbild:

Liegen noch nicht vor.

 

Zentrale Inhalte:

Die folgend aufgelisteten Fächer werden alle im theoretischen Unterricht, im
praktischen Unterricht in Lehrwerkstätten und in Form von Jahresprojekten
abgedeckt. In Klammern werden die Unterrichtsstunden für die Ausbildung auf der
Grundlage der grundlegenden Allgemeinbildung aufgelistet:
Theoretischer Unterricht insgesamt 2484 Stunden, davon
Allgemeinbildende Fächer (1580 Stunden)
Allgemeine geisteswissenschaftliche Fächer (90 Stunden)
Wirtschafts- und sozialwissenschaftliche Fächer (128 Stunden)
Berufsbezogene Module (240 Stunden), davon

 

Download am 14.07.2025
Hinweis: Dies ist eine komprimierte Fassung.
Ausführlichere Inhalte sind abzurufen unter:

https://www.bq-
portal.de/db/919/kasachstan/kellnerin/13-06-2008

https://www.bq-portal.de/db/919/kasachstan/kellnerin/13-06-2008
https://www.bq-portal.de/db/Länder-und-Berufsprofile/kasachstan
https://www.bq-portal.de/db/919/kasachstan/kellnerin/13-06-2008


Gastronomische Betriebsausstattung (80 Stunden)

Gastronomie-Wirtschaft (60 Stunden)

Psychologie und Berufsethos (30 Stunden) 

Arbeitsschutz (40 Stunden)

Grundlagen der Standardisierung, Zertifizierung und des Messwesens (30
Stunden)

Buchhaltung in der Gastronomie (60 Stunden)

Finanzen, Kredit, Steuern (48 Stunden)

Marketing (48 Stunden)

Automatische Datenverarbeitungssysteme (40 Stunden)

Fachmodule (278 Stunden), davon

Nahrungsmittel-Warenkunde (70 Stunden)

Betriebsorganisation in der Gastronomie (82 Stunden)

Bewirtungsorganisation (80 Stunden)

Management (64 Stunden)

Ernährungsphysiologie, Sauberkeit und Hygiene (40 Stunden)

Fachtechnik (146 Stunden)

Berufsästhetik und Restaurantdesign (80 Stunden) 

Vom Lernort festzulegende Fächer (48 Stunden)

Praxisanteil und Ort:

Praxisausbildung insgesamt 1728 Stunden, davon
Berufspraktikum (1728 Stunden)

Lehrpraktikum (72 Stunden)

Betriebspraktikum (936 Stunden)
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Technisches Praktikum (720 Stunden)

Ausbildungsdauer:
3 Jahr(e) 6 Monat(e)

Anmerkung zur Ausbildungsdauer:

Besucht man diesen Bildungsgang nach der 11. bzw. 12. Klasse der allgemeinen
Mittelschule, so verkürzt sich die Ausbildungszeit um 1 Jahr.

Ausbildungsregelung im Original:
kasachstan_lehrplan_0508000_gastronomie_russisch_5 319.79 KB

Übersetzte Ausbildungsregelung:
kasachstan_lehrplan_0508000_gastronomie_deutsch_5 337.75 KB

Landeseigene Berufskennung:

Nr. 0508042 nach der Klassifikation der Berufe der technischen und beruflichen
Bildung vom 03. Juni 2008 (КЛАССИФИКАТОР ПРОФЕССИЙ И СПЕЦИАЛЬНОСТЕЙ
ТЕХНИЧЕСКОГО И ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО, ПОСЛЕСРЕДНЕГО ОБРАЗОВАНИЯ)
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