PORTAL

Berufsprofil

Backermeister/in

Bezeichnung in Landessprache:
[Mekapb-MacTep

Land:

Kasachstan

Giiltigkeit:
seit 13.06.2008

Bereich der beruflichen Bildung:

Berufliche Erstausbildung

Lernziele und Berufsbild:

Informationen liegen (noch) nicht vor.

Zentrale Inhalte:

Download am 09.05.2025

Hinweis: Dies ist eine komprimierte Fassung.
Ausfuhrlichere Inhalte sind abzurufen unter:
https://www.bg-
portal.de/db/1055/kasachstan/baeckermeisterin/13-06-
2008

Die folgend aufgelisteten Facher werden alle im theoretischen Unterricht, im
praktischen Unterricht in Lehrwerkstatten und in Form von Jahresprojekten
abgedeckt. In Klammern werden die Unterrichtsstunden insgesamt aufgelistet.
Folgende Auflistung qilt fur die Ausbildung auf der Grundlage der grundlegenden
Allgemeinbildung (fur eine detailliertere Ubersicht siehe Datei zur

Ausbildungsregelung):

Theoretischer Unterricht insgesamt (2484 Stunden), davon:

Allgemeinbildende Facher (1668 Stunden)

Berufsubergreifende Facher (358 Stunden)

e Grundlagen des technischen Zeichnens (36 Stunden)

e Grundlagen der technischen Mechanik (36 stunden)

e Grundlagen der Elektrotechnik und Elektronik (48 Stunden)


https://www.bq-portal.de/db/1055/kasachstan/baeckermeisterin/13-06-2008
https://www.bq-portal.de/db/Länder-und-Berufsprofile/kasachstan
https://www.bq-portal.de/db/1055/kasachstan/baeckermeisterin/13-06-2008

Download am 09.05.2025
Hinweis: Dies ist eine komprimierte Fassung.

Ausfihrlichere Inhalte sind abzurufen unter:

PORTAL Attps://wiw.ba
portal.de/db/1055/kasachstan/baeckermeisterin/13-06-

2008

Lebensmittelchemie (60 Stunden)

Prozesse und technisches Gerat in der Lebensmittelherstellung (43 Stunden)

Arbeitsschutz (43 Stunden)

Informationstechnologien im Berufsleben (44 Stunden)

e Grundlagen der Okonomie (48 Stunden)

Sachfacher (110 Stunden)

e Mikrobiologie (40 Stunden)

e Grundlagen der Standardisierung, Zertifizierung und des Messwesens (36
Stunden)

e Rohmaterialien und Materialien in der Herstellung von Back-, Teig- und
Konditoreiwaren (34 Stunden)

Sachfacher Qualifikation "Backermeister/in" (276 Stunden)

e Fachausrustung (84 Stunden)

e Fachtechnik (192 Stunden)

Zusatzfacher (72 Stunden)

Praxisanteil und Ort:
Praxisausbildung insgesamt (1728 Stunden)
Betriebliche Ausbildung: Praxisausbildung in Lehrwerkstatten (324 Stunden)

Berufspraktikum, davon:

e Praktikum zum Erwerb berufsspezifischer Fertigkeiten (468 Stunden)

e Praktikum zum Erwerb und zur Festigung berufsspezifischer Fertigkeiten (468
Stunden)

e Vertiefendes Fachpraktikum (468 Stunden)


https://www.bq-portal.de/db/1055/kasachstan/baeckermeisterin/13-06-2008

Download am 09.05.2025
Hinweis: Dies ist eine komprimierte Fassung.

Ausfihrlichere Inhalte sind abzurufen unter:

PO RTAL https://www.bg-
portal.de/db/1055/kasachstan/baeckermeisterin/13-06-

2008

Ausbildungsdauer:

2 Jahr(e) 10 Monat(e)

Anmerkung zur Ausbildungsdauer:

Besucht man diesen Bildungsgang nach der 11. bzw. 12. Klasse der allgemeinen

Mittelschule, so verkulrzt sich die Ausbildungszeit um 2 Jahre.

Ausbildungsregelung im Original:
kasachstan lehrplan_ 1219000 konditoreiwaren_russisch 12 173.15 KB

Art der Ausbildungsregelung im Original:

Rahmenlehrplan

Ubersetzte Ausbildungsregelung:
kasachstan_lehrplan_1219000_ konditoreiwaren_deutsch 11 934.95 KB
Landeseigene Berufskennung:

Nr. 1219132 nach der Klassifikation der Berufe der technischen und beruflichen
Bildung vom 03. Juni 2008

(KNACCUDUNKATOP MPODECCUN N CMELUMANBHOCTEN TEXHUYECKOIO
MPO®ECCNOHAJIBHOIO, NOCNECPEOHEI O OBPA30OBAHWUA)


https://www.bq-portal.de/sites/default/files/q1/kasachstan_lehrplan_1219000_konditoreiwaren_russisch_12.pdf
https://www.bq-portal.de/sites/default/files/q2/kasachstan_lehrplan_1219000_konditoreiwaren_deutsch_11.pdf
https://www.bq-portal.de/db/1055/kasachstan/baeckermeisterin/13-06-2008

